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Clioras

50 % (Chardonnay-25 % Pinot noin-25 % Meaniern

TERROIR : 100 % du village d’Oeuilly sur la rive gauche
de lavallée dela Marne.

Nous travaillons toutes nos vignes sous le label Haute Valeur
Environnementale : HVE

VINIFICATION : o
Vendanges le 23 ao(it 2018 =

Vinification et élevage en f(its de chéne de 400 litres f

au minimum 7 mois.
100% issu des jus de premiére presse : la cuvée
VIEILLISSEMENT :
Mis en bouteille en avril 2019
Vieillissement 48 mois sur lies
Dégorgement octobre 2023
Dosage 8 g/|
DEGUSTATION :
La cuvée Chorus est un champagne d’exception avec

un bel équilibre. ‘

Michel LI’ITIERE Cette bouteille sera particulierement appréciée accompagnant

CHAMPAGNE ) o )
une volaille crémée ou un poisson au beurre blanc

CHORUS
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ou pour terminer un repas accompagné d’une coupe

dame blanche.
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‘ RECOMMANDE PAR ’

Gault:Milla




